SABOR

~ SANJUANINO ~

Saberes Alimentarios Basados en Origenes Regionales

San Juan lanza la segunda edicion de “S.A.B.O.R. Sanjuanino”, un programa para
proyectar su identidad gastronomica a nivel nacional

Los proximos miércoles 24, jueves 25 y viernes 26 de junio, a partir de las 15:00 hs, en el Centro
Cultural Amadeo Conte Grand (San Luis 701 -n-, Ciudad de San Juan), comenzaran a desarrollarse
las actividades del segundo festival S.A.B.O.R. Sanjuanino — Saberes Alimentarios Basados en
Origenes Regionales, en el marco del programa homdnimo. Se trata de una iniciativa
institucional destinada a rescatar, visibilizar y proyectar el patrimonio gastronémico de la
provincia de San Juan como motor de desarrollo econdmico, cultural y turistico.

S.A.B.O.R. Sanjuanino se trata de una iniciativa impulsada por la Facultad de Ciencias Quimicas y
Tecnolégicas de la Universidad Catélica de Cuyo y por la Asociacién Empresaria Hotelera
Gastrondmica de San Juan (AEHGA), con el patrocinio del Gobierno de San Juan a través de sus
Ministerios de Turismo, Cultura y Deportes, y de Produccion, Trabajo e Innovacion; y de la
Federacion Empresaria Hotelera y Gastrondmica de la Republica Argentina - FEHGRA.

Durante el festival, a realizarse desde el 24 al 26 de junio en el Centro Cultural Amadeo Conte
Grand en la ciudad de San Juan, con entrada libre y gratuita, se desarrollardn las siguientes
actividades que se detallan a continuacién:

e El Foro de Gastronomia Regional Sanjuanina y Conversatorio, un espacio de reflexion y
formacion que reunird a cocineros/as tradicionales, productores, investigadores vy
actores de la cadena agroalimentaria y turistica.

e Laronda clasificatoria del Torneo Federal de Chefs, organizada junto a FEHGRA y abierta
a equipos profesionales de todo Cuyo.

e Una Feria de productores y establecimientos gastrondmicos, con mas de 50 puestos
para la exhibicidn, degustacion y comercializacidon de productos identitarios de San Juan.

e Un certamen amistoso de escuelas de gastronomia de la Provincia, donde participan los
establecimientos mas relevantes de San Juan.

El programa S.A.B.0.R. se proyecta como una politica de largo plazo para articular el saber
culinario tradicional con la innovacidn, fortalecer la produccién de alimentos regionales, y
consolidar a San Juan como un destino gastrondmico sustentable, capaz de movilizar la
economia local, la soberania alimentaria y el turismo cultural.

La invitacion estd dirigida a la comunidad toda, prestadores turisticos, gastrondmicos,
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productores agricolas y agroindustriales, medios de comunicaciéon, autoridades, chefs y actores
de la comunidad vinculados al mundo de la alimentacion, el turismo y la cultura. La entrada es
libre, con cupos limitados.

Programa General de Actividades:

Miércoles 24 de junio

15:00 hs Apertura Torneo Federal de Chef y Foro Académico
17:15a17:45 hs Torneo Federal de Chefs: Presentacion de platos Bloque 1
19:45 a 20:15 hs Torneo Federal de Chefs: Presentacion de platos Bloque 2
20:30 hs Finalizacién de Foro Académico y presentacién de resultados

Jueves 25 de junio

15:00 hs Apertura Feria gastronomica y torneo de escuelas
16:00 a 17:00 hs Torneo amistoso escuelas de cocina
17:00a17:30 hs Clase abierta de gastronomia

17:30 a 18:30 hs Torneo amistoso escuelas de cocina

18:30 a2 19:00 hs Clase abierta de gastronomia

19:00 a 20:00 hs Torneo amistoso escuelas de cocina

20:00 a 20:30 hs Cata de aceites de oliva

Viernes 26 de junio

15:00 hs Apertura Feria gastronomica y torneo de escuelas
16:00 a 17:00 hs Torneo amistoso escuelas de cocina
17:00a17:30 hs Clase abierta de gastronomia

17:30 a 18:30 hs Torneo amistoso escuelas de cocina

18:30 a2 19:00 hs Clase abierta de gastronomia

19:00 a 20:00 hs Torneo amistoso escuelas de cocina

20:00 a 20:30 hs Cata de vinos

20:30 hs Acto de premiacidn
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Contacto de prensa:

Asociacion Empresaria Hotelera Gastrondmica de San Juan
E-mail: aehgasj@gmail.com

Teléfono: 2645 63-6752

Instagram: @sabor_sanjuanino
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